FOOD & FARMS Seguridad Alimentaria Agricola

AgSafe Entrenamiento Rapido (Tailgate Talk)

D La seguridad alimentaria describe el manejo, preparacion, y
almacenamiento de alimentos de manera que prevenga
enfermedades transmitidas por alimentos.

D Guia para cumplir con el plan de seguridad alimentaria en su
compania: no usar joyeria, practicas apropiadas de higiene y
cubrir heridas.

] Presentarse a trabajar enfermo, podria contaminar a compafieros
— de trabajo y al producto.

] Ropa de trabajo apropiada incluye: camisa limpia de manga larga,
— pantalones y zapatos de trabajo en buenas condiciones.

] El saneamiento en el campo incluye: no escupir, no comer el
— producto o masticar chicle mientras se encuentre en el campo.

] La observacion del campo incluye: reportar al supervisor intrusion
— de animales, heces fecales de animales o huellas.

] La escorrentia y basura pueden contaminar el producto, y se debe
— reportar al supervisor.

Esta hoja informativa es nada mas una guia de discusion de repaso basada en entrenamiento
completo y compatible anterior. El solo hecho de proporcionar esta informacion no constituye
cumplimiento del entrenamiento requerido legalmente.




